30 JAHRE W WIE VARIETE

Das Original Krimidinner ®
Im Wintergarten Varieté Berlin

Menu am 09. Oktober 2023

Potpourri im Cocktailglas
Geraucherte Entenbrust | KUrbistatar
Radicchio | Avocado | Truffelol
WeiRBer Balsamico | Truffelchip

Gebratene Garnelen
Waldpilzrisotto | Sonnenblumenkern-Vinaigrette

Roulade vom Milchkallb, gefullt mit GrillgemuUse
Pak Choi | Ringelbeete | Selleriepuree
Grand Marnier Demi-glace

Wiener Schokoladen-Gugelhupf
Beerenchutney | Kurbiseierlikor-Sauce

* * k

Vegetarisches Menu auf Vorbestellung
(Anmeldung bis 1 Werktag vor der Veranstaltung)

Potpourri im Cocktailglas
Geraucherte TofuwdUrfel | KUrbistatar
Radicchio | Avocado | Truffelol
WeiRer Balsamico | Truffelchip

Gebratener Spargel
Waldpilzrisotto | Sonnenblumenkern-Vinaigrette

Mit Quinoa und Grillgemuse gefullte Paprika
Pak Choi | Ringelbeete
Morchelcreme | Selleriepuree

Wiener Schokoladen-Gugelhupf
Beerenchutney | Kurbiseierlikdr-Sauce

BITTE BEACHTEN SIE:

Das Menu beinhaltet 2cl Absinth als Aperitif. Weitere Getranke sind im Menu nicht enthalten.

Wir bitten Sie pUnktlich zum Einlass zum 18.30 Uhr vor Ort zu sein.

Fur weitere Informationen oder zusatzliche gastronomische Winsche erreichen Sie uns unter

030 588 43 470 | gastronomie@wintergarten-berlin.de




	Folie 1

