Das Original Krimidinner ®
Im Wintergarten Varieté Berlin

Menu lo. Marz 2025

Mediterranes Kalbsfilet — rosa gebraten
Sonnengetrocknete Tomaten | Grillgemuse | Olivendl
WeiBer Balsamico | Truffelchip

Alt Wiener Kartoffelsuppe
Pilze | Petersilien-Spatzle | Sahne

Perlhuhn mit Cranberry-Brot-Fullung
Hokkaido Kurbis Wedges | Pak Choi
SelleriepUree | Ringelbeete | Gojo Beeren Sauce

Himbeer-Haselnuss-Kuchen
Beerenchutney | Zitronenconfit
Vanillesauce

* * k

Vegetarisches Menu auf Vorbestellung
(Anmeldung bis 1 Werktag vor der Veranstaltung)

Artischocken romischer Art
Sonnengetrocknete Tomaten | GrillgemuUse | Olivendl
Weifl3er Balsamico | Oliven giganti | Truffelchip

Alt Wiener Kartoffelsuppe
Pilze | Petersilien-Spatzle | Sahne

Mit Quinoa und GrillgemuUse gefullter Kurbis
Ringelbeete | Pak Choi
SelleriepUree | Morchelcreme

Himbeer-Haselnuss-Kuchen
Beerenchutney | Zitronenconfit
Vanillesauce

BITTE BEACHTEN SIE:

Das MenU beinhaltet 2cl Absinth als Aperitif. Weitere Getranke sind im MenU nicht enthalten.

Wir bitten Sie pUnktlich zum Einlass um 18.30 Uhr vor Ort zu sein.

Fur weitere Informationen oder zusatzliche gastronomische Winsche erreichen Sie uns unter

030 588 43 470 | gastronomie@wintergarten-berlin.de
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