\\\A4s/

WINTERGARTEN

W WIE VARIETE

Das Original Krimidinner ®
Im Wintergarten Varieté Berlin

MenU am 27. September 2021

Krabbencocktail
Eisbergsalat | Avocadocreme
Forellenkaviar | Cocktailsauce | Truffelchip

Gebratenes Doradenfilet
Waldpilzrisotto | Sonnenblumenkern-Vinaigrette

Rosa gebratener Kalbsrucken
Dijonsenf-Sauce | Keniabohnen mit Serranoschinken-Chips
Kartoffelbaumkuchen

Zitronentarte
Feige | Pistazien

* * %

Vegetarisches Menu auf Vorbestellung
(Anmeldung bis 3 Tage vor der Veranstaltung - keine Anderung vor Ort méglich!)

Mille-feuille vom Waldorfsalat
Truffelmayonnaise | Walnusse | Brotchip

Waldpilzrisotto mit schwarzem Truffel
Sonnenblumenkern-Vinaigrette

Wirsingroulade
Potpourrivon Paprika | gerostete Pekannusse
Junge Kartoffeln

Zitronentarte
Feige | Pistazien

BITTE BEACHTEN SIE:
Das Menu beinhaltet 2cl Absinth als Aperitif. Weitere Getranke sind imm MenU nicht enthalten.
Wir bitten Sie punktlich zum Einlass zum 18.30 Uhr vor Ort zu sein.

Fur weitere Informationen oder zusatzliche gastronomische Wunsche erreichen Sie uns unter
030 588 43 470 | gastronomie@wintergarten-berlin.de




