W WIE VARIETE

JOSEPHINE
Show & Dine MenU Silvester 2024/25

1Glas 0,11
FUrst von Metternich Cuvée Rosé

Dreierlei Dips mit Domberger Brotspezialitaten

Gegrillte Waldpilze | Estragon-Hummus
Geraucherte Gansebrust | Wasabichip
Sonnenblumendl-Vinaigrette

Beef Wellington - modern interpretiert
Brandenburger Bio Rinderfilet, medium-gebraten
Junger Blattspinat im Blatterteig Vol-au-vent | Truffelcreme
Portweinjus | karamellisierte Kirschtomaten | Zuckerschoten
Kartoffelgratin

Zitronentartelette | Lebkuchenparfait
Sauerkirschcoulis | Spekulatiuscrumble | Himbeersorbet
Kurbiseierlikorsauce

Berliner Pfannkuchen

Flr vegetarische Menlis ist eine Vorbestellung erforderlich.
Bitte melden diese bis 30.12.2024 unter gastronomie@wintergarten-berlin.de
oder 030 588 434 70 an - keine Anderung vor Ort maoglich!

Bei vegetarischen Menls andern sich folgende Gange:

Vorspeise
Burrata | Blanchierte Tomaten
Basilikumerde | Rucola | Walnuss-Vinaigrette

Hauptgang
Truffel-Ravioli mit Frischkasefullung
Steinpilze | Safrancreme | EdelgemuUse im Vol-au-vent
Rote Bete Puree

BITTE BEACHTEN SIE:

Weitere Getranke sind im MenU nicht enthalten.
Wichtige Hinweise zum zeitlichen Ablauf Ihres Silvesterabends finden Sie auf dem beigeflgten Informationsblatt
Fur weitere Informationen oder zusatzliche gastronomische Wunsche erreichen Sie uns unter 030 588 43 470
gastronomie@wintergarten-berlin.de
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