W WIE VARIETE

VARIETE GAGA
Show & Dine Menu

Thai Salat ,Yin Yang®
Gegrilltes Rinderfilet | pochierte Norwegische Garnelen
Julienne-Gemuse | Gurke | Sprossen | Basilikum
Kafir Lime Blatter | Sojasauce | Sesamal

Kalb Piemonteser Art
Tenderloin vom Kalb | Waldpilze | Saisonaler Spargel
Bagnetto Rosso Sauce von Tomaten und Sardellen
Orzo Risotto

Japanische Mango Creme
Kokosnuss Sago | Beeren

Vegetarisches MenU
(Veganes MenU auf Anfrage)

Thai Som Tom Salat
Grlne Papaya | Karotten | Glasnudeln | Sprossen
ErdnuUsse | Limettensaft | Chili-Ol | Wasabi Chips

Gebackener Spargel Piemonteser Art
Spargel der Saison | Fruhlings-Pilze | getrocknete Kirschen
Bagnetto Rosso Sauce von Tomaten und Haselnussen
Orzo Risotto | Pinienkerne

Japanische Mango Creme
Kokosnuss Sago | Beeren

Bitte melden Sie Ihr vegetarisches bzw. veganes MenU oder Lebensmittelintoleranzen
spatestens 2 Werktage vor der Veranstaltung bei der Gastronomie an.
FUr Menuanderungen am Abend berechnen wir 3,00 €.

BITTE BEACHTEN SIE:
Getranke sind im MenU nicht enthalten.

Wir bitten Sie, 60 Minuten vor Veranstaltungsbeginn Ihre gebuchten Platze einzunehmen,
um den folgenden Ablauf sicherzustellen:

Getrankeservice | Service von Vorspeise und Hauptgang vor der Show | Dessertservice wahrend der Showpause

Fur weitere Informationen oder zusatzliche gastronomische Wunsche erreichen Sie uns unter
030 588 43 470 | gastronomie@wintergarten-berlin.de
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