
Verehrtes Publikum, 

lassen Sie sich entführen in die Genusswelt unseres Executive Chefs Thomas Figovc. Mit 
seinem 10-köpfigen Team bringt er ein neues alpenländisches Flair in unsere Speise-
karte. Die kreierten Gerichte passen ganz zum Motto unseres Hauses – Dem Staunen 
gewidmet. 

Chef Thomas ist ein renommierter Vertreter der geschmacksstarken Küche und nimmt 
Sie heute Abend mit in eine Welt voll Aromen, die in dieser Form noch nie in Berlin 
präsentiert wurden. Einen Monat lang reiste er durch seine Heimat Kärnten und hat nach 
Produkten gesucht, die er nun hier präsentieren kann. Bei seiner Reise durch das Kärntner 
Jauntal, das Lavanttal und die Südsteiermark hat er bei kleinen Landwirten und in Fami-
lienbetrieben wahre Schätze entdeckt, die es hier in Berlin sehr selten gibt. 

Aus diesem großartigen Fundus und seiner internationalen Erfahrung hat er neue Ge-
richte erschaffen, oder aber Klassiker der österreichischen Küche mit filigranem Touch 
neu definiert und somit einzigartige Gaumenfreuden geschaffen – leichter, zarter, mit 
mehr Geschmack und Genuss. 

Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen beim Probieren seiner Interpretationen. 
 
Thomas Figovc 

Chef Thomas ist in Tirol geboren und verbrachte 
seine Kindheit in Kärnten, wo er auch seine Aus-
bildung zum Koch ablegte. Um die Jahrtausend-
wende zog es ihn nach Berlin, wo er die Eröff-
nung des Hotel Adlon kulinarisch unterstützte. 
Als weitere Station in Berlin arbeitete er im Four 
Seasons am Gendarmenmarkt. Von dort ging es 
dann einmal um die Welt – einige der besten 
5 Sterne Häuser dieser Welt in Singapore, Van-
couver, Beirut und Neu-Delhi unterstützte er mit 
seinen Kreationen. Das Leela Palace Udaipur in 
Indien – mehrfach als bestes Hotel der Welt ausge-
zeichnet – wurde mit seiner Hilfe eröffnet. 
Zwischendurch war er immer wieder als Gastkoch in Deutschland – zum Beispiel auf 
dem 20. und 21. Rheingau Gourmet Festival.
Er ist ein Weltenbummler, der seine Liebe zu Berlin nie verloren hat.

Empfehlung von Chef ThomasEmpfehlung von Chef Thomas

Kärntner Kürbiskern-EierlikörKärntner Kürbiskern-Eierlikör 16vol%          4 cl              7,507,50

verfeinert mit kalt gepresstem Kürbiskernöl und gehackten Kürbiskernen



VORSPEISEN / STARTERSVORSPEISEN / STARTERS

Levante TellerLevante Teller D,F,L,M - laktosefrei D,F,L ,M - laktosefrei              16,0016,00
Kräuter-Hummus | Grüner Spargel | Blattspinat | Sprossen
Falafel | Römische Sauce | Linsen-Vinaigrette 
Levante plate - hummus | green asparagus | spinach | sprouts | romaine sauce | lentil vinaigrette

Shake Salad „Las Vegas“Shake Salad „Las Vegas“ H, I ,K - gluten- und laktosefrei  H, I ,K - gluten- und laktosefrei             14,0014,00
Wildkräutersalat | Tomaten | Avocados | Cashewkerne
Mangowürfel | Olivenöl-Dressing
optional: mit frittiertem Halloumioptional: mit frittiertem Halloumi  +   5,00+   5,00
optional: mit 3 Riesengarnelen optional: mit 3 Riesengarnelen E,H  E,H  + 10,00+ 10,00
Lettuce | tomatoes | avocado | cashew nuts | mango | olive oil dressing
optional:     with fried halloumi   +   5,00optional:     with fried halloumi   +   5,00
optional:     with three king prawnsoptional:     with three king prawnsE  E   + 10,00 + 10,00

Wassermelone trif f t auf Ziegenkäse Wassermelone trif f t auf Ziegenkäse G,I G,I - glutenfrei - glutenfrei         19,0019,00
Marinierte Wassermelone | Geflämmter Ziegenkäse | Orangenzeste | Ingwer
Chilenische Limetten | Rucola | Zitronenchutney
Watermelon meets goat cheese - marinated watermelon | flamed goat cheese
Orange | Chilean lime | rocket | lemon chutney

WINTERGARTEN KLASSIKER:WINTERGARTEN KLASSIKER:
Beef Tartar vom Deutschen Bio RindBeef Tartar vom Deutschen Bio Rind A,C,D,G, I A ,C,D,G, I          20,0020,00
Bio-Ei | Osietra Kaviar | Schalottenwürfel | Kapern | Ciabatta | Salzige Butter
Tartar of organic Brandenburger beef | organic egg | Osietra caviar | shallot cubes | capers
Roasted ciabatta | salted butter

American Crab Cakes American Crab Cakes A,C,D,E,F,J,LA,C,D,E,F,J,L              18,0018,00
Alaska Krabben | Sellerie | Caesarsalad | Cocktailsauce
American crab cake - Alaskan crab | celery | Caesarsalad | cocktail sauce

Balik Lachs Sashimi Style Balik Lachs Sashimi Style C, I ,M - gluten- und laktosefreiC, I ,M - gluten- und laktosefrei          25,0025,00
Meerbohnensalat | Zitronengras | Sojasauce
Seabean salad | lemongrass | soy sauce

Jausenteller (für 2 Personen) Jausenteller (für 2 Personen) D,G,K , ID,G,K , I                 26,00 26,00
Geräucherte Entenbrust | Salami | Hauswürstel | Räucherschinken 
Liptauer Frischkäse aus dem Kärntner Jaunttal | Domberger Brot-Werk Auswahl
Culinary plate - Smoked duck breast | salami | Austrian sausage | smoked ham 
Liptau cream cheese from the Carinthian Jauntal | Domberger Brot-Werk bread

SUSUPPEN / SOUPSPPEN / SOUPS
Innsbrucker Lauchcremesuppe Innsbrucker Lauchcremesuppe A,D,G,JA,D,G,J – vegetarisch– vegetarisch     11,0011,00
Weißwein | Lauch | Sahne | Petersilie | Schwarzbrot-Croûtons | Knoblauchchips
Leek cream soup - white wine | leek | cream | parsley | bread croûtons | garlic chips

Suppe von ofen-gerösteten Cherrytomaten Suppe von ofen-gerösteten Cherrytomaten M,I,J - laktose- und glutenfrei M,I,J - laktose- und glutenfrei – vegetarisch– vegetarisch   14,0014,00
Tempura-Basilikum | Hirseklößchen | Whitley Neill Rhubarb & Ginger Gin
Oven roasted cherry tomato soup - Tempura basil | millet dumplings
Whitley Neill Rhubarb & Ginger Gin

Für Änderungswünsche bei Speisenbestellungen berechnen wir  3,00 EUR.           vegetarisch           veganFür Änderungswünsche bei Speisenbestellungen berechnen wir  3,00 EUR.           vegetarisch           vegan



HAUPTGÄNGE / MAIN COURSESHAUPTGÄNGE / MAIN COURSES

Moderner Elsässer Bäckerofen Moderner Elsässer Bäckerofen D,I - laktosefrei, glutenfrei auf Anfrage möglichD, I - laktosefrei, glutenfrei auf Anfrage möglich   19,5019,50
Wurzelgemüse | Gartenkräuter | Kartoffeln | Roter Quinoa | Kletzen-Birnen
Geräucherter Tofu | Veganer Weißwein | Schalotten | Sonnenblumenöl
Modern Alsatian Baker‘s Oven - root vegetables I garden herbs I potatoes I red quinoa
Dried pear slices I smoked tofu I vegan white wine I shallots I sunflower oil

Käsespätzle im Hütten-Topf Käsespätzle im Hütten-Topf A,D,G, IA,D,G, I       17,5017,50
Zwiebeln | Ötztaler Bergkäse | Sauerrahm | Petersilie | Spargel
optional: Kleiner Salat   +6,00optional: Kleiner Salat   +6,00
Cheese spaetzle | onions | Ötztal mountain cheese | sour cream | parsley | asparagus 
optional:    with small salad   + 6,00optional:    with small salad   + 6,00

Spinatknödel Spinatknödel A,D,F,G,L,HA,D,F,G,L,H        19,5019,50
Bergkäse | Brie | Topfen | Waldpilzragout | Spinat
Spinach dumplings - Mountain cheese | Brie | curd cheese | wild mushroom ragout | spinach

Linguine Ligurische Art Linguine Ligurische Art A,D,GA,D,G           18,0018,00
Baby Blattspinat | Tompinambur | Bohnen | Pinienkerne | Parmesan
optional: mit 3 Riesengarnelenoptional: mit 3 RiesengarnelenEE    + 10,00+ 10,00
Linguine Ligurian style - baby spinach | Jerusalem artichoke | beans | pine nuts | parmesan
optional:     with three king prawnsoptional:     with three king prawnsE  E   + 10,00 + 10,00

Asiatische Ente im Nudelnest Asiatische Ente im Nudelnest A,D,G, I ,L ,MA,D,G, I ,L ,M  - laktosefrei - laktosefrei     25,0025,00
Asiatische knusprige Entenbrust | Nudelnest | Wokgemüse
Zuckerschoten | Pilze | Sprossen
Asian crispy duck breast | noodle nest | wok vegetables | sugar snap peas | mushrooms | sprouts

Kotelett vom Milchkalb Kotelett vom Milchkalb G,J - glutenfrei G,J - glutenfrei           30,0030,00
Waldpilzkruste | Braisierte Pastinaken | Gelbe Rüben
Berberitzen-Cremesauce | Macairekartoffeln
Milk calf chop - wild mushroom crust | braised parsnip | yellow turnip
Barberry cream sauce | macaire potatoes

Großes Original Wiener SchnitzelGroßes Original Wiener Schnitzel A,D,G,H, I A ,D,G,H, I          33,0033,00
Lauwarmer Kartoffelsalat | Kürbiskernöl | Preiselbeeren | Zitrone
Original Viennesse Schnitzel | warm potato salad | pumpkin seed oil | lingonberries | lemon

Zwiebelrostbraten Wiener Art Zwiebelrostbraten Wiener Art A,D,G,K , I     A ,D,G,K , I      34,0034,00
Uckermärker Rinderfilet medium | Trio von Bohnen | Knusprige Zwiebelringe
Essiggurke | Schalottensauce | Röstkartoffeln
Onion roastbeef „Viennese Style“ - Uckermarck beef fillet medium | trio of beans
Crispy onion rings | pickles | shallot sauce | roast potatoes

Saiblingsfilet - auf der Haut gebraten Saiblingsfilet - auf der Haut gebraten C,G, I , JC,G, I , J  glutenfreiglutenfrei     31,0031,00
Braisierter Kohlrabi | Spargel | Tomatensalsa | Quinoarisotto
Char fillet pan-seared on the skin - braised kohlrabi | asparagus | tomato salsa | quinoa risotto

Chef Thomas‘ Varietételler (für 2 Personen) Chef Thomas‘ Varietételler (für 2 Personen) A,D,G,H,IA,D,G,H,I    34,0034,00
Kotelett vom Milchkalb mit Berberitzen-Cremesauce | Käsespätzle mit 
Röstzwiebeln | Mini Wiener Schnitzel | Kartof felsalat | Preiselbeeren
Culinary plate for two people
Milk calf chop with juniper sauce | cheese spaetzle with crispy onions
Mini Vienesse Schnitzel | potato salad | lingonberries

Für Änderungswünsche bei Speisenbestellungen berechnen wir  3,00 EUR.            vegetarisch           veganFür Änderungswünsche bei Speisenbestellungen berechnen wir  3,00 EUR.            vegetarisch           vegan



ALLERGENE I ZUSATZSTOFFEALLERGENE I ZUSATZSTOFFE
     A Eier  D Glutenhaltige Getreide G Milch     J  Sellerie  M Soja
      B Erdnüsse E Krebstiere  H Schalenfrüchte   K Senf  N Weichtiere
      C Fisch  F Lupinen   I  Schwefeldioxid und Sulfite  L Sesamsamen

 1 mit Farbstoff(en)     6  mit Schwärzungsmittel   11  mit Süßungsmittel
 2 mit Konservierungsstoff(en)  7  mit Phosphat              12  enthält Phenylanalinquelle
 3 mit Antioxidationsmittel  8  mit Milcheiweiß                 13  gewachst
 4 mit Geschmacksverstärker  9  koffeinhaltig  14  mit Taurin
 5 mit Schefeldioxid   10  chininhaltig  15   Nitritpökelsalz

DESSERTSDESSERTS

Gebackene Apfelringe Gebackene Apfelringe A,D,G, IA,D,G, I              13,0013,00
Zucker-Zimt | Schwarzer Holunderröster | Granny Smith Sorbet
Apple fritters - Sugar and cinnamon | black elder compote | granny smith sorbet

Linzertorten Souff lé Linzertorten Souff lé A,D,G, IA,D,G, I              13,0013,00
Oma‘s Ribisel Marmelade | Weißes Schokoladenmousse
Kastanien-Vermicelli | Österreichischer Rum
Linzertorte soufflé | grandma‘s currant jam | white chocolate mousse
Chestnut vermicelli | Austrian rum

Exotische Fruchtplatte mit Sorbet Exotische Fruchtplatte mit Sorbet I gluten-/laktosefreiI gluten-/laktosefrei – vegan   16,5016,50
Exotic fruit platter with fruit sorbet – vegan

Cheesecake Cheesecake A,D,G, I     A ,D,G, I           12,0012,00
Zitrusfrüchte-Salat | Limettensauce
Cheesecake - citrus fruit salad | lime sauce

Pain perduPain perdu (Arme Ritter)  (Arme Ritter) A,D,G, IA,D,G, I              13,0013,00
Bourbon Vanilleeis | Karamellsauce | Rumfrüchte 
German french toast | Bourbon vanilla ice cream | caramel sauce | fruits pickled in rum

Crème brûléeCrème brûlée  A,G, I glutenfreiA,G, I glutenfrei              13,0013,00
Echte Vanille | Karibischer brauner Zucker | Karamellsauce | Beeren
Vanilla | Caribbean brown sugar | berries

Kärntner EisbecherKärntner Eisbecher  A,D,G, I A ,D,G, I               13,0013,00
Stracciatella | Bourbon Vanilleeis | Schwarzer Holunder | Sahne | Kürbiskern-Eierlikör
Carinthian ice cream sundae - Stracciatella | Bourbon vanilla ice cream | black elderberry
Whipped cream | pumpkin seed advovaat

Alpenländische KäseauswahlAlpenländische Käseauswahl  A,D,G,H, IA,D,G,H, I                 20,50 20,50
Reblochon | Munster | Ziegenkäse | Tometta Valle Elvo  
Époisses | Trauben | Chutney | Domberger Brot-Werk Auswahl
Alpine cheese selection 
Reblochon | Munster | goat cheese | Tometta Valle Elvo
Époisses | grapes | chutney | Domberger Brot-Werk bread

Für Änderungswünsche bei Speisenbestellungen berechnen wir  3,00 EUR.             vegetarisch           veganFür Änderungswünsche bei Speisenbestellungen berechnen wir  3,00 EUR.             vegetarisch           vegan


