VARIETE.BERLIN

SPEISEKARTE

THEATERSAAL
PREMIUMLOGEN
RESTAURANT SCALA

MENU 1 “WIENER SALON"

Karottencreme "'t

Buchenpilze | Spargelsprossen | Sonnenblumen-Vinaigrette

Original Wiener Schnitzel #P¢"

Lauwarmer Kartoffelsalat | Kirbiskerndl | Preiselbeeren | Zitrone

Vanillecreme *°
Frichte | Karamellsauce

MENU 2 “GENUSSREVUE”

Beef Tatar A°°
Ei | Schalottenwdirfel | Kapern | Landbrot

Geschmorte Ochsenbackchen PG

Kartoffel-Sellerie-Puree | Saisonaler Spargel | Wurzelgemse | Demi Glace

Dunkles Schokoladenmousse *°¢
Erdbeeren | Minze

MENU 3 “MARITIME ELEGANZ”

Hausgebeizter Graved Lachs
Meeresalgensalat | Dill-Senf-Sauce

CGH,L

Gegrilltes Doradenfilet
Getreiderisotto | Mediterranes Gemuse | Champagnersauce

Vanillecreme *°
Frichte | Karamellsauce



MEN( 4 “GAUMENZAUBER”
Beef Tatar AP¢

Ei | Schalottenwdirfel | Kapern | Landbrot

Gegrillte Perlhuhnbrust ¢/
Kartoffel-Sellerie-Puree | Zuckerschoten | Wilder Brokkoli | Gojibeeren Sauce

Dunkles Schokoladenmousse *°¢
Erdbeeren | Minze

MENU 5 “NATURGENUSS”

Karottencreme "+
Buchenpilze | Spargelsprossen | Sonnenblumen-Vinaigrette

Quinoa-Gemiuise-Tajine ©
Sonnengetrocknete Tomaten | Gefilltes Mini Gemuse
Saisonaler Spargel | Olivenschaum

Dunkles Schokoladenmousse *°¢
Erdbeeren | Minze

VORSPEISEN

Beef Tatar *"°
Ei | Schalottenwdirfel | Kapern | Landbrot

Hausgebeizter Graved Lachs ““''*

Meeresalgensalat | Dill-Senf-Sauce

Karottencreme "+
Buchenpilze | Spargelsprossen | Sonnenblumen-Vinaigrette

HAUPTGANGE

Original Wiener Schnitze
Lauwarmer Kartoffelsalat | Kirbiskernol | Preiselbeeren | Zitrone

I ADGH|

Geschmorte Ochsenbickchen P&*X

Kartoffel-Sellerie-Puree | Saisonaler Spargel | Wurzelgemise | Demi Glace

Gegrilltes Doradenfilet “*
Getreiderisotto | Mediterranes Gemuse | Champagnersauce

Gegrillte Perlhuhnbrust ©
Kartoffel-Sellerie-Puree | Zuckerschoten | Wilder Brokkoli | Gojibeeren Sauce

Quinoa-Gemiise-Tajine ©

Sonnengetrocknete Tomaten | Gefillltes Mini Gem{se
Saisonaler Spargel | Olivenschaum



DESSERT

Vanillecreme *°
Frichte | Karamellsauce

Dunkles Schokoladenmousse *°¢
Erdbeeren | Minze

Dessertvariation & Espresso (empfohlen fiir 2 Personen) "

Vanillecreme mit Friichten und Karamellsauce | Himbeer-Haselnuss-Schnitte
Dunkles Schokoladenmousse mit Erdbeeren und Minze | Macaron | 2 Espresso

Kasevariation 2™

Taleggio | Téte de Moine | Ziegenkaserolle | Frischkése mit Krdutern
Parmesan | Mozzarella | Cherrytomaten | Feigenchutney | Pekannisse | Brotkorb

SNACK

Dreierlei Snacks
Oliven in Rosmarindl | Brezelsnack | Taralli Pugliesi (ital. Cracker)

ADG|

Varietéetagere (empfohlen fiir 2 Personen) APeMANE

Gyoza (Ente) | Samosa (vegetarisch) | Sesam-Wan-Tan (Tiger Prawns)
Yakitori-Huhnchen-Spiel3e | Wan-Tan-Money bags (Héhnchen)
Frihlingsrollen | Gebratene Garnelen | Tomate-Mozzarella-Spiefe
Glasnudelsalat | Sweet Chili Sauce | Teriyakisauce | Sriracha Mayonnaise

Alle Preise in Euro.

Weine und weinhaltige Getrdnke, sowie Biere und bierhaltige Getranke
enthalten Sulfit >10 mg/kg.

Die genannten Speisen und Getranke kénnen Spuren der folgenden Inhaltsstoffe enthalten.

ALLERGENE | ZUSATZSTOFFE

A Eier B ErdnUsse C Fisch D Gluten E Krebstiere F Lupinen G Milch
H Schalenfrichte 1 Schwefeldioxid J Sellerie K Senf L Sesamsamen M Soja N Weichtiere

1 mit Farbstoff(en) 2 mit Konservierungsstoff(en) 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker
5 mit Schwefeldioxid 6 mit Schwarzungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Milcheiweil3 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig

11 mit SUBungsmittel 12 enthélt Phenylanalinquelle 13 gewachst 14 mit Taurin 15 Nitritpokelsalz



