
Fürst von Metternich Cuvée Rosé 0,1 l 

Gruß aus der Küche
Erbsen Panna Cotta

Spargel | Trüffelscheiben | Tomatensalsa

Geräucherte Gänsebrust | Gegrillte Waldpilze
Estragon-Hummus | Habanero Chip | Virgin Olivenöl

Sauce Cumberland mit Holunderbeeren

Beef Wellington  - modern interpretiert
Brandenburger Rinderfilet, 180 gr. medium-gebraten 

Junger Blattspinat im Blätterteig Vol-au-vent
Trüffelcreme | Demiglaces I karamellisierte Kirschtomaten

Zuckerschoten | Kartoffeltörtchen

Lemontart | Lebkuchenparfait
Sauerkirschcoulis | Spekulatiuscrumble

Himbeersorbet | Kürbiseierlikörsauce

Berliner Pfannkuchen

Für vegetarische Menüs ist eine Vorbestellung erforderlich. 
Bitte melden diese bis 30.12.2024 unter gastronomie@wintergarten-berlin.de

oder 030 588 434 70 an - keine Änderung vor Ort möglich!

Bei vegetarischen Menüs ändern sich folgende Gänge:

Vorspeise
Burrata I Blanchierte Tomaten 

Basilikumerde | Rucola | Walnuss-Vinaigrette

Hauptgang
Trüffel-Ravioli mit Frischkäsefüllung | Steinpilze

Safrancreme | Edelgemüse im Vol-au-vent | Rote Bete Püree

Show & Dine Menü Silvester 2025/26

BITTE BEACHTEN SIE:

Weitere Getränke sind im Menü nicht enthalten. 
Wichtige Hinweise zum zeitlichen Ablauf Ihres Silvesterabends finden Sie auf dem beigefügten Informationsblatt

Für weitere Informationen oder zusätzliche gastronomische Wünsche erreichen Sie uns unter 030 588 43 470  
gastronomie@wintergarten-berlin.de
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