A LA CARTE

TAGLICH 12:00-15:00 UHR

VORSPEISEN

Pilzfond | Kokosmilch | asiatische Pilze | vegetarische Dumplings
Ka rOttenhummUS CEFL - gluten- und laktosefrei

Zuckerschoten | Pilze | Sonnenblumen-Vinaigrette | Brot

@ Caesar Salad “Modern Style” A°¢

Sauerteig CroGtons | Kartoffelpopcorn | Parmesan | Veganes Mayonnaise Dressing

HAUPTGANGE

Kleines Original Wiener Schnitzel #P&™
Lauwarmer Kartoffelsalat | Kirbiskerndl | Preiselbeeren | Zitrone

Gebratene Maispoularde *P¢
Cranberries | Zuckerschoten | Kartoffelpiree | Orangensauce
Gegrilltes Lachsfilet ©P-laktosefrel

Mediterranes Gemuse | La Ratte Kartoffeln | Sauce Vierge

@ Gerstenrisotto °

Artischoke | Sonnengetrockneten Tomaten | Grillgemuse

7 Linguine Pesto #P¢
Wilder Broccoli | Griiner Spargel | Pesto

SCHNELL SERVIERT. TAGLICH WECHSELND. FRISCH ZUBEREITET.
BUSINESS LUNCH AB 12,00 €

4

DESSERT

Hausgemachte Kuchen
Verschiedene Sorten

Zitronen-Baiser-Tarte ¢
Frichte | Crumble

Florida Eis (150ml) ©

Verschiedene Sorten



SPARKLING

Crémant de Loire, Bouvet Ladubay “Excellence”, Brut
Franzosischer Schaumwein mit zarter Perlage und eleganter Frische.

Crémant de Loire, Bouvet Ladubay “Excellence”, Brut Rosé
Franzosischer Schaumwein aus dem Loiretal.

CHAMPAGNER

Tty o

Wintergarten Champagner, Brut
Genielen Sie feierliche Stunden mit diesem feinen Champagner!

Wintergarten Champagner, Cuvée Rosé
Ein Champagner, der Eleganz und Lebensfreude in jedem Glas vereint.

SPRITZ

St-Germain Spritz
Wintergarten Champagner | St-Germain Holunderblutenlikor | Zitronensaft

Aperol Spritz Aperol '°", Prosecco, Mineralwasser, Orange'*

Martini Spritz Martini Bianco, Prosecco, Mineralwasser, Zitrone'*

ODE Berlin Spritz Ode Bright Lemon, Prosecco, Mineralwasser, Grapefruit'®
Tini Berry Martini Bianco, Wildberry Limonade, Waldbeeren, Minze

Sanbitter Spritz 0,0% Sanbitter, Scavi & Ray 0,0%, Mineralwasser, Orange'®

GROSSARTIGE WEINE FUR JEDEN ANLASS
EXCLUSIVE WINTERGARTEN WEINE - KARAFFE / FLASCHE
WEISS 2025 Sauvignon Blanc, trocken

Spanien

ROSE 2025 Cotes de Provence Rosé, trocken
Frankreich

ROT 2023 Primitivo, IGP, trocken
ltalien

Anderungen der Jahrgédnge vorbehalten / alterations to years reserved



W

SCALA

RESTAURANT IM WINTERGARTEN
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GEOFFNET AN SHOWTAGEN
16:30 - 22:00 UHR

*

Geniefl3en Sie unsere erlesenen
Menus oder wahlen Sie a la carte -
Tischreservierungen unter
030 588 43 470 oder per Email an
gastronomie@wintergarten-berlin.de
www.scala-restaurant.com
4

FEINE KUCHE. ELEGANTES AMBIENTE.
EIN BESONDERER ABEND.

RESTAURANT SCALA im W WIR FREUEN UNS
WINTERGARTEN VARIETE AUF IHREN BESUCH!
POTSDAMER STR.96 S C A |_ A VAN SR =
10785 BERLIN S bhr
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BIER

BIER VOM FASS
Radeberger Pilsner ®

FLASCHENBIERE

Schofferhofer Hefeweizen P

ALKOHOLFREIE BIERE

Radeberger 0,0% °
Schofferhofer Weizen 0,0% °
Schéfferhofer Grapefruit °

CIDER

Somersby Cider Apple "
Das Original. Fruchtig, spritzig, angenehm siR.
1,11

Somersby Cider Blackberry

Brombeergeschmack mit stf3-sduerlichen Akzenten

o
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SANKT MARTINSTAG
IM RESTAURANT SCALA

*

GeniefBen Sie unser erlesenes
Sankt Martin’s Gans Menu
am 11.11.2026 ab 18:00 Uhr

im Restaurant Scala

Weitere Informationen und
Tischreservierungen unter
030 588 43 470 oder per Email an
gastronomie@wintergarten-berlin.de

A\




SONNTAGS BRUNCH
10:00 - 15:00 UHR

Stellen Sie sich lhren Brunch individuell zusammen -
genau nach lhrem Geschmack.

Wabhlen Sie lhre Lieblingsgerichte und kombinieren diese
nach Belieben als einzelne Teller oder auf 2er- bzw. 3er-Etageren

1) AVOCADOSTULLE 05+

Avocado | Tomate | Salat | Gerostetes Vollkornbrot

2) EGG BENEDICT 06

PochiertesEi | Spinat | Sauce Hollandaise | Salat | Gerostetes Vollkornbrot

3) KONTINENTALES FRUHSTUCK #P©

Konfiture | Honig | Butter | 2 Croissants

4) CAESAR SALAD MODERN STYLE 406

SauerteigCroUtons | Kartoffelpopcorn | Parmesan | Mayonnaise

5) WALDORFSALAT H,J K - gluten- und laktosefrei

Sellerie | Orange | Triffelmayonnaise | Balsamico | Olivendl | Pekannniisse

6) GRAVED LACHS €G- laktosefrei
Dill-Senf-Sauce | Salat | Gurke | Brotscheibe

7) KLEINES WIENER KALBSSCHNITZELAPGA!

LauwarmerKartoffelsalat | Kirbiskerndl | Preiselbeeren | Zitrone

8) MAISHAHNCHENBRUST MARBELLA ART 9'uten- und lakiosefrei

Grune Oliven | Salzkapern | Sonnengetrocknete Tomaten
Geschmorte Trockenpflaumen | Schalotten | La Ratte Kartoffeln
Sauce von Olivendl, Essig und braunem Zucker

9) OSTERREICHISCHE SCHMANKERL-AUSWAHL °“

Schinken | Salami | Kren | Cornichons | Brotscheiben

10) KASEAUSWAHL AUS FRANKREICH & ITALIEN "¢

Feigenchutney | Trauben | Brotscheiben

11) GEBACKENE APFELRINGE "P°

Vanillesauce | Beerenragout



SOFTS

San Pellegrino / Acqua Panna

Coca-Cola'’ | zero™*"

Fanta' | Sprite

Thomas Henry

Tonic Water'® | Bitter Lemon®'?| Ginger Ale'*'

Dietz Orangensaft
Dietz Apfelsaft

Frisch gepresster Orangensaft

Dietz Saftschorlen
Apfel | Rhabarber | Rote Johannisbeere

Homemade Limonade
Mineralwasser | Holunderblitensirup'' | Zitronensaft | Minze

Bionade Holunder
Fuze Iced Tea

k2,3,14

Red Bull Energy Drin

HEISSGETRANKE

Kaffee® / Kaffee koffeinfrei
Espresso’

Doppelter Espresso’
Cappuccino®©

Latte macchiato®©

(Iced) Matcha *©

Klassisch verwenden wir bei unseren Kaffeespezialitdten Barista Vollmilch .
Auf Wunsch haben wir folgende Alternativen: Laktosefreie Milch, Hafermilch.

Rausch Trinkschokolade®

Althaus Tee
English Breakfast St. Andrews | Royal Grey Classic | Griin Matinee | Fancy Kamille

Frischer Minztee
Frischer Ingwertee mit Zitrone und Honig

Alle Preise in Euro.

Weine und weinhaltige Getrénke, sowie Biere und bierhaltige Getrénke enthalten Sulfit >10 mg/kg.
Die genannten Speisen und Getranke kénnen Spuren der folgenden Inhaltsstoffe enthalten.

ALLERGENE | ZUSATZSTOFFE

A Eier B ErdnUsse C Fisch D Gluten E Krebstiere F Lupinen G Milch
H Schalenfriichte I Schwefeldioxid J Sellerie K Senf L Sesamsamen M Soja N Weichtiere

1 mit Farbstoff(en) 2 mit Konservierungsstoff(en) 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker
5 mit Schwefeldioxid 6 mit Schwarzungsmittel 7 mit Phosphat 8 mit Milcheiweil3 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig
11 mit SGRungsmittel 12 enthalt Phenylanalinquelle 13 gewachst 14 mit Taurin 15 Nitritpokelsalz




	À LA CARTE
	TÄGLICH 12:00-15:00 UHR
	VORSPEISEN
	Tom Kha Hed Suppe D,J,L,M - gluten und lakotosefrei
	Karottenhummus C,E,F,L - gluten- und laktosefrei
	Zuckerschoten | Pilze | Sonnenblumen-Vinaigrette | Brot
	Caesar Salad “Modern Style”  A,D,G

	HAUPTGÄNGE
	Kleines Original Wiener Schnitzel A,D,G,H,I
	Gebratene Maispoularde A,D,G
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	SPARKLING
	Crémant de Loire, Bouvet Ladubay “Excellence” , Brut
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	CHAMPAGNER
	Exclusive Edition
	Wintergarten Champagner, Brut
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	Sanbittèr Spritz 0,0%
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	2025 Sauvignon Blanc, trocken

	ROSÉ
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	GEÖFFNET AN SHOWTAGEN
	16:30 - 22:00 UHR
	Genuss in stilvollem Ambiente
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	FEINE KÜCHE. ELEGANTES AMBIENTE.
	EIN BESONDERER ABEND.
	WINTERGARTEN VARIETÉ
	POTSDAMER STR.96
	10785 BERLIN



	SCALA
	WIR FREUEN UNS
	AUF IHREN BESUCH!
	BIER
	BIER vom fass
	Radeberger Pilsner D

	flaschenbiere
	Schöfferhofer Hefeweizen D

	alkoholfreie biere
	Radeberger 0,0% D
	Schöfferhofer Weizen 0,0% D
	Schöfferhofer Grapefruit D

	cider
	Somersby Cider Apple 1,11
	Somersby Cider Blackberry 1,11


	Gans lecker!

	SCALA
	Sonntags BRUNCH
	10:00 - 15:00 Uhr
	Stellen Sie sich Ihren Brunch individuell zusammen - genau nach Ihrem Geschmack.
	Wählen Sie Ihre Lieblingsgerichte und kombinieren diese
	nach Belieben als einzelne Teller oder auf 2er- bzw. 3er-Etageren
	A,D,G,L

	1) AVOCADOSTULLE
	Avocado | Tomate | Salat | Geröstetes Vollkornbrot

	2) EGG BENEDICT
	A,D,G,H
	PochiertesEi | Spinat | Sauce Hollandaise | Salat | Geröstetes Vollkornbrot
	A,D,G


	3) KONTINENTALES FRÜHSTÜCK
	Konfitüre | Honig | Butter | 2 Croissants
	A,D,G
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	9) ÖSTERREICHISCHE SCHMANKERL-AUSWAHL
	Schinken | Salami | Kren | Cornichons | Brotscheiben
	D,G,I
	A,D,G


	10) KÄSEAUSWAHL AUS FRANKREICH & ITALIEN
	Feigenchutney | Trauben | Brotscheiben
	A,D,G


	11) GEBACKENE APFELRINGE
	Vanillesauce | Beerenragout
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	Coca-Cola1,9 | zero1,9,11
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	Dietz Saftschorlen
	Apfel | Rhabarber | Rote Johannisbeere
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	Mineralwasser | Holunderblütensirup11 | Zitronensaft | Minze

	Bionade Holunder
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	2,3,14
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	Doppelter Espresso9
	Cappuccino9,G
	Latte macchiato9,G
	(Iced) Matcha 9,G
	Klassisch verwenden wir bei unseren Kaffeespezialitäten Barista Vollmilch .
	Auf Wunsch haben wir folgende Alternativen: Laktosefreie Milch, Hafermilch.

	Rausch TrinkschokoladeG
	Althaus Tee
	English Breakfast St. Andrews | Royal Grey Classic | Grün Matinee | Fancy Kamille

	Frischer Minztee
	Frischer Ingwertee
	mit Zitrone und Honig
	Alle Preise in Euro.
	Weine und weinhaltige Getränke, sowie Biere und bierhaltige Getränke enthalten Sulfit >10 mg/kg.
	Die genannten Speisen und Getränke können Spuren der folgenden Inhaltsstoffe enthalten.
	ALLERGENE I ZUSATZSTOFFE




